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Salanova — ein Schnitt und fertig!

Es freut uns, Ihnen den neuen Salanova-Salat prasentieren
zu konnen. Seit diesem Jahr wird der neue Salat erstmals

im grosseren Umfang angebaut.

Noch ist der Salat nicht
uberall im Verkauf
anzutreffen. In
Fachkreisen ist man
sich aber einig, der
neue Salanova wird
noch ganz gross heraus
kommen...

Rezept:
1 Schnitt — und schon
fast fertig...©
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Biohof Jaissli — Salanova

Walter und Silvia Jaissli
bewirtschaften in Niderbipp einen

vielseitigen Landwirtschafts-
betriecb mit mehr als 30
Milchkihen, Acker- und
Gemusebau.
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Salate, Fenchel, Kohlrabi,

Rosenkohl, Kabis, Sellerie,
Randen, Zwiebeln, Ruebli,

Kartoffeln und noch vieles mehr -
wer am Wochen-markt Gemiuse
verkaufen  willL,  muss  sein
Handwerk verstehen und eine
breite Palette anbieten konnen.
Die Familie Jaissli ist immer am
Solothurner Markt anzutreffen
und kennt die Bedirfnisse und

Anforderungen der  Kunden.
Qualitat, Vertrauen und
Innovation ist nebst dem Knospe-
Label sehr wichtig. So hat Familie
Jaissli auch in diesem Jahr mit
dem Salanova-Salat wieder etwas
Neues ausprobiert. Stolz erzahlt
Walter Jaissli: ,Kunden die am
Markt einmal einen Salanova
gekauft haben, verlangen nun
jedesmal nach diesem Salat”

Salanova - ein Schnitt und fertig!

Die Besonderheit am Salanova ist,
dass alle Blatter an einem Punkt,
dem Blattansatz
zusammenlaufen. Der
Putzaufwand in der Kiche wird
somit deutlich reduziert.
Schneidet man nach der Ernte
den Strunk kreisformig heraus,
zerfallt der Kopf in lauter gleich
grosse, mundgerechte Blatter.
Vom Salanova Salat gibt es
verschiedene Typen in den Farben
grin und rot: In lhrer Box haben
Sie heute den Salanova Kopfsalat.



